
Anti……Pasti
Uovo Pochè, Purè di Patate, Salsa al Padano, Tartufo Nero € 12,00

Battuta di Angus, Caprino, Insalata di Asparagine € 14,00

€ 14,00

Selezione di Salumi al Taglio € 10,00

Magatello di Vitello CBT, Sua Demi-glace,
Salsa Tonnata, Giardino di Primavera

€ 12,00

Black Cod dell’Alaska in Olio Cottura
Purè di Fave, Puntarelle, Limone e Zenzero

€ 16,00

Seppie in Umido, Crema di Piselli, Spugna di Polenta Bianca

€ 14,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 16,00

Gnocchi alle Ortiche, Parmigiano Dentro e Fuori, Salvia Fritta

Tagliatelle agli Asparagi, Infuso e Polvere di San Daniele

Tortelloni alle Erbette, Crema di Fave, Battuto di Coniglio

Paccheri agli Asparagi, Gamberi e Bottarga

Spaghettone di Gragnano, Polpa di Granseola,
Pesto di Spinaci e Mandorle

Risotto ai Bruscandoli e Carletti, Chips di Parmigiano € 14,00

€ 14,00

(Minimo 2 Porzioni)

Risotto al Nero, Seppie in “Tocio”
Coulis di Mozzarella di Bufala



Piatti accompagnati da Contorni di Stagione

Guancia di Patanegra Brasata al Valpolicella € 22,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 24,00

€ 26,00

€ 26,00

€ 7,50

€ 5,50

€ 6,00

€ 20,00

Costolette di Agnello Scottadito

Nodino di Vitello alla Brace

Tagliata di Angus Uruguay

Filetto di Sorana                gr. 220
( Alla Griglia, al Pepe Verde )

per hgPicanha Black Angus Prime America
Scaloppata su Pietra Lavica

Costata di Manzo alla Griglia per hg   

Fiorentina “Angus Irlanda” per hg   

Steak Tartara gr. 240

Trionfo del Baccaro
( Composizione di Antipasti Tipici Veneziani )

Consigliamo Quello che di Meglio ci Consegna il Mare

€ 5,50Coperto e Servizio

*** Alcuni prodotti ittici possono essere surgelati a bordo


